
gli antipasti
Tagliere di salumi o salumi e formaggi	 14,00 €
Foie gras in terrina	 16,00 €
Minestra del giorno	 12,00 €		
Ossobuco fior di sale e pan tostato	 12,50 €

le insalate
Caesar pollo, uovo barzotto, roquefort, crostini, mela verde, pomodori, cipolle rosse	 15,50 €
Champsaur prosciutto crudo, crostini con abondance, tourtons (fagottini fritti)  	 16,50 €
con patate, pomodori, cipolle rosse, noci	
Boussardine crostini con tronchetto di capra, dadini di pancetta, pomodori, cipolle rosse, noci 	15,50 €
Thaï bowl, riso vermicelli, carote grattugiate, gamberi, cipolle rosse, cuori di palma,	 17,00 €
germogli di soia, arachidi, coriandolo	 	

i Chaz’ burger hamburger tradizionale 180g
Il Cheeseburger cheddar, pomodori, cipolle rosse, insalata	 15,50 €
Il Montanaro bacon, reblochon, cheddar, pomodori, cipolle rosse, insalata 	 17,00 €
Il Contadino formaggio di capra, cheddar, cipolle rosse, pomodori, insalata	 17,00 €
L’Italiano mozzarella, cheddar, pomodori, cipolle rosse, salsa al pesto, rucola	 17,00 €
Black Chaz carne tritata Black Angus 200g, cheddar rosse, cipolle fritti, salsa barbecue, rucola	 22,00 €
Veggie quinoa, insalata, pomodori, cipolle rosse, salsa al pesto	 15,00 €
supplemento uovo o bacon : 2 € / entrambi : 3 € / scaloppa di foie gras : 5 €

i piatti caldi
Torta salata tiepida della casa e insalata*	 13,00 €
*supplemento patatine fritte 3 €
Fonduta al forno tomino cremoso di latte vaccino delle Hautes-Alpes 230g,	 18,50 €
misticanza, pomodori, cipolle rosse, noci, patate, pan tostato
Piatto del giorno	 15,00 €
Uovo al tegamino & bacon serviti con patatine fritte e insalata	 12,00 €
Croque-monsieur XXL (toast farcito) pane casereccio, prosciutto cotto,	 14,00 €
besciamella, emmenthal grattugiato, gratinato al forno e servito con patatine fritte e insalata	
Chaz hot dog pane morbido, würstel, cipolla fritta, bacon croccante,	 13,50 €
formaggio grattugiato, senape dolce, servito con patatine fritte e insalata	
Tartiflette servita con insalata	 16,00 €
Tartiflette alle spugnole servita con insalata	 19,00 €
Tartiflette alle funghi porcini servita con insalata	 18,00 €
Lasagne della casa servita con insalata	 14,00 €
Lasagne di spinaci selvatici al gratin dette «Oreilles d’âne» 	 15,50 €
Linguine   - al tartufo salsa al tartufo nero estivo, scaglie di tartufo, parmigiano 	 20,00 €
	                   - alle spugnole salsa alle spugnole, parmigiano	 17,50 €
	                   - alla bolognese ragù alla bolognese, formaggio grattugiato 	 13,00 €
	                   - al salmone salsa al salmone 	 16,00 €

le carni
Carpaccio di manzo* insalata, olio d’oliva, limone, basilico, parmigiano, pesto	 15,00 €
Tartare di manzo* al coltello e preparata 	 19,00 €
Hamburger tradizionale** (180g) pomodori, cipolle rosse	 13,50 €
Costata di manzo per 1** (400g)	 25,00 €
Andouillette AAAAA (salsiccia di trippa)**	 17,00 €
Petto d’anatra intera	 25,00 €
Costolette d’agnello Hautes Alpes (3 pezzi)	 17,00 €
*contorno a scelta : patatine fritte, insalata o contorno del giorno 
**supplemento salsa a scelta :  pepe, roquefort, funghi porcini 2 € / spugnole  3 € / tartufo  5  €

le crêpe salate al grano saraceno
senza glutine, servite con insalata
Montanara formaggio da raclette, prosciutto crudo	 12,00 €
Prosciutto & formaggio	 10,50 €
Completa prosciutto, formaggio, uovo	 11,50 €
Super completa completa + funghi champignon trifolati 	12,50 €
Vegetariana ratatouille, uovo, parmigiano	 12,50 €
Crêpe salata dello chef	 chiedi allo staff !

le crêpe dolci
Zucchero	 4,00 €
Burro-zucchero o zucchero-limone o confettura	 4,50 €
Cioccolato o Nutella	 5,00 €
Caramello al burro salato della casa	 6,00 €
Miele limone	 6,00 €
Iceberg pallina di gelato alla vaniglia, cioccolata calda	 7,00 €
supplemento panna montata	 2,00 €

i dessert
Formaggi delle Hautes-Alpes blu del Queyras,	 9,50 €
toma di latte vaccino crudo, crottin di capra, misticanza, noci	
Fromage blanc di campagna	 6,50 €
                  supplemento mirtilli o miele	 0,50 €
Tortino al cioccolato con cuore fondente della casa	 8,00 €
Chaz’ profiterole 	 9,50 €
Crostata mele, fragola, rabarbaro 	 8,00 €
Torta di mele 	 8,00 €
Coppa colonel gelato al limone, vodka 2cl 	 8,00 €
Caffè o tè gourmet	 9,00 €
supplemento pallina di gelato alla vaniglia	 2,00 €
supplemento cioccolata calda	 2,00 €

prezzi netti - servizio incluso

caffè, cioccolate, bevande calde
Caffè, Espresso	 2,00 €
Decaffeinato	 2,20 €
Doppio espresso 	 4,00 €
Limone caldo e miele 	 4,00 €
Cioccolata calda, Latte macchiato 	 4,00 €
Irish Coffee (whisky irlandese 4cl, caffè, zucchero, panna montata)	 9,50 €
Mexican Coffee (kahlua 4cl, caffè, panna montata)	 9,50 €
Italian Coffee (amaretto 4cl, caffè, panna montata) 	 9,50 €
Green Chaud (chartreuse verde 1cl, cioccolata calda) 	 7,00 €
Vin brulè dei Boussardes 20 cl 	 4,00 €

tè & infusi
Tè Bio Folliet 	 4,00 €
Earl Grey Flower, Darjeeling, Tè verde cinese Gunpowder

Tè verde alla menta, Tè rosso africano Rooibos, Limone

Infusi Folliet	 3,00 €
Menta verbena, degli Alpeggi, Verbena, Tiglio

A scelta :
Hamburger* / crocchette di pollo* / filetti di pesce impanati* Würstel* / pasta alla bolognese

*servito con patatine fritte, pasta o contorno del giorno
Completato da fromage blanc o gelato

12,50 €Menù Bambino :
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